Sadan donerer du de

fodevarer, som er til overs
- for at mindske madspild og yde madhjzelp!

(‘ (O Skridt 1: Tjek den aftale, | har
Din arbejdsplads har lavet en aftale med de modtagere, du
Skriv ned. hvem | h kan donere madvarer til - typisk lokale foreninger. Tjek
rnea Averminar aftalen og find ud af, hvordan de afthenter. Er det fx pa faste
aftaler med, og .
dage, eller skal du ringe dem op?

hvornér de afhenter:

Man:

Tirs:
Ons: Skridt 2: Sortér og udvaelg varerne J)

Tors: Modtager kan selv sortere i varerne. Derfor ma du gerne

Fre: donere net eller poser med frugt og grent, hvor der
forekommer mug eller stadmeerker. Du ma ikke donere varer
med glasskar, uteet emballage eller som er overskredet

Son: sidste anvendelsesdato.

20

Lor:

v/

h J) Skridt 3: Opbevar varerne korrekt

. Husk, at varerne altid skal opbevares ved laveste
dlox;l;ltlion temperaturk:av. Fx skal en donat,ion med maelk og
havregryn pa kel ved 5° C. Markér varerne med "Til
donation”, s de er nemme at finde og adskille fra de
gvrige varer.
Skridt 4: Registrér varerne J)

Du skal registrere donationsvarer, sa de kan tilbagekaldes.
Du registrerer med scanner, i app eller pa papirliste,
afhaengig af butik. Registrering kan ogsa ske lgbende i
forbindelse med udveelgelse af varer, dvs. efter skridt 2.

TR S
Skridt 5: Udlevér varerne
Y J

Modtager tager imod alle varerne ved udlevering,

A ‘ fortager eventuelt sortering og sikrer sig, at de donerede
E} varer er registreret. Det er vigtigt, at modtager og butik har
\ en retvisende liste over de donerede varer.

Skridt 6: Skal det arkiveres? A)

De fleste steder afsluttes donationen automatisk, nar du
scanner varen — og dermed gemmes information om
donationsvaren i systemet. Enkelte steder skal du i stedet
arkivere dokumenter. Dokumentationen bruges fx til
madspildsregnskabet, SKAT eller eventuel tilbagekaldelse.
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Sadan donerer du den mad,

som er til overs
- for at mindske madspild og yde madhjzelp!

O Skridt 1: Tjek den aftale, | har

Din arbejdsplads har lavet aftaler med de modtagere, du
kan donere mad til - typisk lokale foreninger. Tjek og find
ud af, hvilken mad de vil modtage, hvordan de afthenter og
hvilken type mad, du ma donere til de enkelte modtagere.

S

Skriv ned, hvem | har
aftaler med, og

hvomér de aihenter: Se oversigten til venstre.

Man:

Tirs:

ons: Skridt 2: Sortér og udvaelg maden V
Tors: Mad, der doneres, skal overholde alle krav til hygiejne-

Fre: regler i forhold til tilberedning, nedkeling og opbevaring.

o Derudover skal der foretages en professionel faglig

o vurdering af madens kvalitet i forhold til spisekvalitet og

son: anvendelighed.

J) Skridt 3: Registrér maden

Du skal registrere den mad, du donerer, i tilfeelde af
tilbagekaldelse. Anfar produktionsdato og
varebetegnelse. Sperg din leder eller donationsansvarlige,
hvordan du ger, hvis du er i tvivl.

Skridt 4: Opbevar maden korrekt J) -

Husk, at maden altid skal opbevares ved laveste temperatur- Til
krav. Markér maden med "Til donation”, sa den er nem at donation
finde og adskille fra de @vrige madvarer.

Skridt 5: Udlevér og tjek maden

Tjek, at der er markeret dato, navn pa ret, ingrediensliste
med fremhaevede allergener samt opbevaringstemperatur —
ogsa ved transport. Informationerne skal fremga enten som
etiketter pa maden eller som dokument til at tage med.

Skridt 6: Arkivér dokumentation é)
Husk at gemme dokumenterne fra hver donation. Aflevér y @ }
dokumenterne til den ansvarlige pa din arbejdsplads. l
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