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Summary

Food waste remains a major global challenge, occurring across all stages of the food
value chain — from primary production to retail and households. Recognizing that
"what gets measured, gets managed," this catalogue aims to encourage companies,
organizations, and households to start measuring and monitoring their food waste.

The publication provides an overview of technological tools and digital monitoring
systems that support the identification, quantification, and reduction of food waste.
It covers solutions tailored to different sectors: agriculture, food processing, retail,
professional kitchens, and private households.

Readers are guided through important considerations before starting measure-
ments, such as defining objectives, choosing the right methods, understanding
available data, and integrating measurements into daily routines. The cata-
logue emphasizes that even simple and low-cost efforts can create significant
insights and improvements.

By making food waste visible, organizations and individuals are empowered to act
more effectively, contributing to environmental sustainability and economic savings.

The key message is clear: measuring food waste is an essential first step
towards reducing it.
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What gets measured,
gets managed.
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Introduktion

Madspild koster - bade for miljget og for pengepungen. Heldigvis
findes der i dag mange digitale vaerktgjer og teknologiske lgsninger,
der kan hjzelpe med at skabe overblik over, hvor meget mad der gar
til spilde. Dette katalog giver inspiration til at komme i gang med at
male ved at praesentere konkrete lgsninger, der kan bruges uanset,
om du arbejder i en stor fgdevarevirksomhed eller kantine, star i et
skolekgkken, har et supermarked/kgbmand eller blot vil mindske
spild derhjemme. Det bagvedliggende princip er idéen om, at
"what gets measured, gets managed” - ved at blive opmarksomme
pa omfanget af vores madspild, bliver vi stimuleret til at gare

noget ved det.
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Sadan bruger du kataloget

1. Find dit sted i fgdevareveerdikaeden For du gar i gang med at male

2. Overvej, hvad du vil male og hvorfor Inden du veaelger maleveerktgj, kan det veere en god idé at overveje:

e Hvad vil | gerne blive klogere pa? (fx hvor spildet opstar, hvad der
gar til spilde, hvor meget der gar til spilde, hvorfor det gar til spilde
eller hvordan det gér til spilde)

o Hvilke data | allerede har? (fx kassationer, afskrivninger osv.)

3. Lad diginspirere af vaerktgjerne og find det,
der passer bedst til netop din situation.

S. 10-13 e Hvor meget tid og hvor mange ressourcer | kan afseette til
> P.ROFESS|ONELLE maling og registrering?
o Vil I male manuelt, digitalt eller automatisk?
K@KKENER :

e Hvem skal bruge resultaterne og til hvad?
Produktionsspild

} S. 6-7 Datospild
PRIMZER- Overproduktion
PRODUKTION Fejlproduktion
Overproduktion Overproduktion Tallerkenspild
Fejlproduktion Fejlproduktion
Fejlslagen hast Pakke- og emballagefej| p |S-15-16 p |S.17-18
DETAIL PRIVATE
Datovarer HUSHOLDNINGER
Overbestilling Overproduktion
Fejlbestilling Datovarer
Fejlindkab
Tallerkenspild
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Primeaerproduktion

Sadan kan du fa overblik over madspild

I landbruget opstar spild ofte pa en lidt anden made end i resten af fadevarekaeden,
da mange avlere kun haster det, de har solgt pa forhand. Det betyder, at spild
typisk sker tidligt i processen, fx nar afgrader ikke bliver hgstet pga. vejrskader,

eller fordi afgrederne alligevel ikke kan salges. Der er dog stadig muligheder for

at fa bedre indsigt i, hvor og hvornar spild opstar og maske finde nye mader at
udnytte ressourcerne bedre.

Flere producenter arbejder allerede med data i forhold til, hvad der plantes, hgstes
og seelges. Men der findes teknologier, som kan hjzelpe med at fa endnu bedre
overblik over udbytte og potentielle spildpunkter.

Overproduktion Fejlproduktion Fejlslagen host
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Primaerproduktion

| skemaet finder du eksempler pa
teknologier, som kan hjaelpe med at:

e Fa mere preecise data om hestudbytte

e Opdage problemer i marken i tide
e Planlegge host og afsetning bedre
e Finde nye muligheder for

at reducere spild

Primaerproduktion Forarbejdning og industri

Veerktoj Hvad kan det? Hvem star bag?
Arable Mark Overvager vejr og markforhold i realtid, Arable (USA)
sd du kan planlaegge og mindske spild
efter hest.
Climate FieldView Samler data fra marken og giver analy- The Climate
ser, der kan forudse og mindske spild. Corporation
(USA/Tyskland)

Professionelle kgkkener Detail

Private husholdninger

Godt at vide
Seerligt brugbart til planleegning af hast

og opbevaring.

Tilbyder realtidsanalyser og giver et
samlet overblik over markens sundhed.
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Maler hastudbytte og hjeelper med at John Deere (USA)
finde omrader med lavt udbytte, s du

kan seette ind, hvor der er spild.

John Deere Precision
Ag Solutions

Teralytic Soil Probe Maler jordforhold og giver tidlige
advarsler om risikofaktorer, der kan fere

til spild.

Teralytic (USA)

Trimble Agriculture  Bruger GPS og sensorer til at optimere Trimble Inc. (USA)

udbytte og reducere tab i marken.

} Tip: Teenk hele vejen rundt om overskuddet

Spild i primaerproduktionen handler ikke kun om det, der bliver smidt ud. Har

du afgrader, som ikke kan salges, kan de maske stadig gare gavn andre steder:

e Donation til madspildsorganisationer

o Salg til alternative markeder (fx til dyrefoder eller biogas)

o Afszetning til virksomheder, der arbejder med 'grimme grantsager' (fx
supermarkeder eller storkgkkener)

Kan integreres direkte i landbrugsma-
skiner. Velegnet til producenter, der
arbejder med pracisionslandbrug.

Giver lgbende data om jordens tilstand.
Hjzelper med at optimere vaekstbetin-
gelser og undga tab.

Giver et steerkt beslutningsgrundlag og

kan kombineres med eksisterende data.
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Forarbejdning og industri

Sadan kan du fa styr pa spild i produktionen

| fadevareindustrien sker madspild ofte under selve produktionen, det kan veere
rester fra processer, fejlproduktion, eller varer der aldrig nar ud til kunden. Mange
virksomheder arbejder allerede systematisk med data, fx til ESG-rapportering eller
kvalitetskontrol. Méaling af madspild kan ofte integreres som en del af de eksiste-
rende arbejdsgange og dermed give et endnu bedre beslutningsgrundlag.
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Forarbejdning
og industri

| skemaet finder du eksempler pa I@s-
ninger, der ggr det nemmere at male og
handtere madspild i faedevareindustrien.

Teknologiske veerktgjer kan i fgdevare-
produktionen hjzelpe med at:
e Fa gje pa hvor spildet opstar
i processerne
e Opsamle data automatisk
e Give lgbende feedback til
medarbejdere
e Understatte rapportering
og dokumentation

Primaerproduktion Forarbejdning og industri Professionelle kgkkener Detail Private husholdninger
Veerktoj Hvad kan det? Hvem star bag? Godt at vide
Cemasys ESG-platform til at male og Cemasys (Norge) Velegnet til virksomheder, der arbejder

rapportere CO2-aftryk, her-
under madspild. Understgtter
baeredygtighedsrapportering.

Spoiler Alert B2B-platform til handtering af overskuds- Spoiler Alert (USA)
varer. Hjaelper med videresalg, rabatstra-
tegier og data om spild.

med ESG-rapportering og CO2-regnskaber.

Madspild er en mindre del af platformen.

Primzert velegnet til store fgdevareprodu-
center og grossister med overskudsvarer.
Ikke et maleveerktej til intern produktion.

9

Winnow Vision Bruger kunstig intelligens og kamera Winnow Solutions (UK)
til automatisk at male madspild i stor-
kakkener og fgdevareproduktion. Giver
lgbende data og indsigt.

Tip: Mindre malinger kan gore en stor forskel

Velegnet til starre industrikgkkener og
produktionsmiljger med meget madspild.
Kraever installation og opsatning.

Det behgver ikke veere et stort og komplekst IT-projekt at komme i gang med at male

madspild i industrien.
Start evt. med at:

Veelge et enkelt omrade eller proces, hvor | ved, der ofte sker spild

Lade medarbejderne selv registrere (fx med vaegt og tablet)

Bruge resultaterne til at saette konkrete mal for forbedring

Koble malinger med eksisterende data (fx lagerstyring eller ESG-rapportering)

Det vigtigste farste skridt er at komme i gang og benytte de data, | allerede har adgang til.
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Professionelle kekkener

Sadan kan | fa overblik over madspild

Madspild i professionelle kgkkener opstar typisk, nar der bliver lavet for meget mad,
eller nar maden ikke bliver spist. Men det kan ogsa handle om spild i forberedelsen,
fx skreeller, udskaeringer eller fejlproduktion. Der findes flere smarte Ilgsninger, som
kan hjeelpe med at fa bedre overblik og gare det nemmere at handle pa data. Valget
af vaerktej kan afhaenge af, om | arbejder i et mindre, decentralt kakken eller i en
stgrre, central enhed med mange gaester og mere komplekse arbejdsgange.

} Pa de felgende sider kan du se forslag til lasninger,
som passer til de to typer kekkener

Decentrale enheder: Eksempelvis mindre kantiner, skoler og daginstitutioner

Centrale enheder: Eksempelvis store kantiner, hospitaler og storkakkener

Produktionsspild Overproduktion Tallerkenspild
Datospild Fejlproduktion
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Decentrale enheder

Eksempelvis mindre kantiner,
skoler og daginstitutioner.

Her er fokus ofte pa enkle lgsninger,
som kan passes ind i en travl hverdag,
hvor der maske ikke er dedikerede
ressourcer til dataarbejde.

Veerktgjer til decentrale enheder
hjeelper typisk med:
e Simpel registrering af spild via

vaegt eller tablet
e Lgbende feedback til medarbejderne
e Synliggarelse af spild i hverdagen

Primaerproduktion

Forarbejdning og industri

Professionelle kgkkener Detail

Private husholdninger

1

Veerktoj Hvad kan det? Hvem star bag? Godt at vide

eSmiley Dansk system til registrering af eSmiley (Danmark)  Velegnet til kgkkener med behov
madspild med fokus pa enkelhed og for enkel registrering og danske
brugervenlighed. supportmuligheder.

FoodOp Digital platform med digitale vaegte, FoodOp (Danmark) Velegnet til kantiner og cateringvirk-
der automatisk maler madspild og somheder. Understgtter baeredygtig-
integrerer med menuplanlaegning og hedsrapportering og optimering af
klimarapportering. produktion.

Kanpla Online platform til kantiner, der Kanpla (Danmark)  Fokus pa skolekantiner og virksomhe-
muliggar forudbestilling og reducerer der. Hjaelper med at forudsige efter-
madspild gennem bedre planlaegning. spergsel og minimere overproduktion.

Kentaurus Integrerer lagerstyring, procesoptime- Kentaurus Beregner rette opskriftsmaengder ved
ring og madspildsreduktion. (Danmark) hjeelp af indtastede data.

LeanPath Registrerer madspild via veegt og tablet. LeanPath (USA) Velegnet til mindre kakkener. Enkel

Madspildskrigerne

Winnow Vision

Giver overblik og feedback.

Dansk lasning med veegte og digitale
systemer til maling og opgarelse

af madspild - seerligt udbredt i
skolekgkkener.

Bruger kamera og kunstig intelligens til
at registrere og analysere madspild.

Madspildskrigerne
(Danmark)

Winnow Solutions
(UK)

opsatning og lgbende feedback.

Bruges primeert i efterskoler og institu-
tioner. Nem at tage i brug og tilpasset
danske forhold.

Kraever kameraopseetning. Egner sig til
sma kantiner og institutioner.
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Centrale enheder

Eksempelvis store kantiner,
hospitaler og storkgkkener.

Her giver mere avancerede systemer
mulighed for at:
e Automatisere madlingen af spild
e Integrere data med andre systemer (fx
lager eller gkonomi)
e Analysere spild pa tveers af
kokkener og afdelinger
e Arbejde strategisk med
data og forebyggelse

Primaerproduktion

Forarbejdning og industri

Professionelle kgkkener Detail

Private husholdninger 12

Veerktoj Hvad kan det? Hvem star bag? Godt at vide

eSmiley Dansk system med digitale registre- eSmiley (Danmark)  Velegnet til danske virksomheder. Giver
ringsmuligheder og mulighed for mulighed for integration med andre
integration. systemer.

FoodOp Digital platform med digitale vaegte, FoodOp (Danmark) Understgtter beeredygtighedsrapporte-
der automatisk maler madspild og ring og optimering af madproduktion.
integrerer med menuplanlaegning og
klimarapportering.

Kanpla Online platform til kantiner, der Kanpla (Danmark)  Hjzelper med at forudsige efterspargsel
muliggar forudbestilling og reducerer og minimere overproduktion.
madspild gennem bedre planlaegning.

KITRO Kunstig intelligens og billedgenkendelse KITRO (Schweiz) Egnet til store kantiner og hoteller.
kombineret med vaegt for automatiseret Kombinerer veaegt og billedanalyse.
spildmaling.

LeanPath Maling via vaegt og software med LeanPath (USA) Velegnet til starre kakkener.
avanceret rapportering. Understatter lzbende optimering og

analyse.

Orbisk Kamera- og kunstig intelligens-baseret Orbisk (Holland) Bruger kamera og kunstig intelligens til

Smart Waste Bin

Winnow Vision

affaldssortering, der identificerer og
maler madspild i realtid.

Digital affaldsspand med vaegt og sen-
sorer til at male madspild automatisk.

Kunstig intelligens-baseret maling af
madspild via kamera. Giver detaljeret
indsigt.

Bin-e (Polen)

Winnow Solutions
(UK)

automatisk spildregistrering.

Simpel lasning for kakkener der gnsker
automatiseret registrering.

Kraever opseetning af kameraer. Godt til
starre kagkkener med komplekse behov.
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} Tip til mindre, decentrale kekkener: Gor det } Tip til sterre, centrale kokkener: T®enk malinger
nemt og synligt ind i driften
Madspild bliver nemmest at arbejde med, nar det er synligt i hverdagen. Nar spild skal males i stgrre skala, handler det ofte om at gare det til en del af

Overvej fx, at: de eksisterende processer.

e Seette en veegt frem i kakkenet, s man hurtigt kan registrere spild Det kan fx veere:
e Lave en synlig tavle med "Ugens spild" eller "Mad reddet" e Installation af kameraer eller sensorer over affaldsbeholdere
e Involvere medarbejdere og brugere (fx elever eller bgrn) i at tale om spild e Integration af spilddata i jeres IT-systemer

Automatiske rapporter til ledelse og ESG-arbejde
Brug af dashboards der giver kakkenet labende feedback
Treening af medarbejdere i, hvordan de kan bruge data aktivt

e Bruge en simpel app eller tablet til registrering

Selv enkle malinger kan skabe opmarksomhed og give hurtige reduktioner.

Jo lettere det bliver at male, des nemmere bliver det ogsa at handle.

Selv enkle malinger kan skabe opmaerksomhed - og give hurtige reduktioner.
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Detail

Sadan kan butikker fa overblik over madspild

Madspild i detailhandlen kan se meget forskelligt ud alt efter, om man driver en stor
supermarkedskaede eller en lille selvstaendig butik. Feelles for alle er dog, at en stor
del af spildet handler om varer, der ikke bliver solgt i tide. Derfor handler madspild i
detail ofte om at fd bedre overblik over:

e Hvornar varer neermer sig udlgbsdato

e Hvordan man i tide kan fa solgt overskudsvarer

e Hvordan man kan planlaegge lager og indkab bedre

Datovarer Overbestilling Fejlbestilling
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Detail

Der findes teknologiske lgsninger til
bade store kaeder med avancerede
systemer og til sma butikker, som gnsker
en mere enkel tilgang. | skemaet finder
du forslag til begge dele.

Veerktoj

Apport

Date Check Pro

Freshflow

GS1 Standarder

Too Good To Go

Wasteless

Winnow Vision

Primaerproduktion

Hvad kan det?

Giver overblik over lagerbeholdning og pro-
duktbevaegelser. Spild opgares via restlager,
udlgbsregistrering og nedskrivninger.

Scanner udlgbsdatoer og genererer automati-
ske lister over varer naer udlgb. Spild opgeres
ved at falge op pa hvor meget af det, der blev
solgt vs. kasseret.

Prognosevaerktgj der forudsiger behovet for
friske varer og reducerer overbestilling. Spild
opggres som forskellen mellem behov og
faktisk bestilt/solgt.

Standardiseringssystemer (fx stregkoder og
datadelingsstrukturer) der understgtter bedre
datakvalitet og sporing.

Registrerer maengden af mad, der szelges som
overskudsvarer via app. Indirekte opgarelse ved
tracking af solgte portioner.

Justering af priser i realtid baseret pa udlgbs-
datoer. Spild reduceres gennem dynamisk
efterspargselsstyring.

Maler direkte spild via veegt og kamera ved
affaldsbeholder. Spild opgeres automatisk ved
maengde og type mad smidt ud.

Forarbejdning og industri

Hvem star bag?

Apport Systems
(Danmark)

Pinpoint Software
(USA)

Freshflow GmbH
(Tyskland)

GS1 (global
organisation)

Too Good To Go
(Danmark)

Wasteless
(Israel)

Winnow Solutions
(UK)

Professionelle kgkkener

Detail Private husholdninger 15

Godt at vide

Giver bedre overblik over lagerbeholdning.
Relevant for bade kaeder og mindre butikker
med stort sortiment.

Seerligt nyttigt for starre butikker, der har
brug for systematisk tilgang til handtering af
udlgbsdatoer.

Primaert udviklet til store detailkaeder med fokus
pa friskvarer som frugt, grent og mejeri.

Ikke et maleveerktaj i sig selv, men ofte vigtig
infrastruktur i systemer til lager, sporing og
udlabsstyring. Kraever implementering i eksiste-
rende systemer.

Kan bruges af bade store og sma butikker.
Hjzelper med at afszette mad, der ellers ville blive
smidt ud.

Velegnet til store supermarkedskzaeder med
mange fadevarer teet pa udlgb. Brugt af bl.a.
SPAR og EDEKA.

Kraever opsaetning af kamera og vejeudstyr.
Velegnet til detailbutikker med madproduktion
(fx delikatesse, convenience). Ikke egnet til
almindelig hyldevarehandtering.
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} Tip til store supermarkedskaeder: F4 mest muligt ud af de } Tip til mindre butikker og kiosker: Sma greb kan gore

data, | allerede har en stor forskel

De fleste starre butikker har allerede mange data i deres systemer, fx om Du behaver ikke et dyrt og avanceret IT-system for at komme i gang med at
lagervarer, udlgbsdatoer og salg. mindske madspild i din butik.

Taenk over, hvordan madspild kan blive en del af: Overvej fx:

Jeres lagerstyring

Automatiske rabatter teet pa udlgb
Donation eller videresalg via apps
ESG-rapportering

Apps, der hjzlper med at szelge overskudsvarer

Simple systemer til at holde styr pa udlgbsdatoer

Gode rutiner for at tjekke hylder og szette varer ned i tide
Synlig skiltning til kunder om nedsatte varer teet pa udlgb

Mange lgsninger kan integreres direkte med jeres eksisterende ERP" - Madspildsreduktion handler ofte mere om systematik end om teknologi og om
eller POS? -systemer. at ggre det nemt for kunderne at veelge overskudsvarerne.

Selv enkle malinger kan skabe opmaerksomhed - og give hurtige reduktioner.

System, der samler og styrer virksomhedens centrale processer
’Kassesystem til registrering af salg og betalinger
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Private husholdninger

Kom i gang med at mindske madspild i
hverdagen

Der bliver smidt alt for meget god mad ud i vores hjem. Ofte handler det om, at vi
mister overblikket og glemmer, hvad vi allerede har i kaleskabet og fryseren eller
kaber for meget ind.

Heldigvis findes der i dag flere digitale hjselpemidler, som kan gagre det nemmere at:
e Planlaegge dine maltider

e Holde styr pa, hvad du har

e Bruge maden itide

Nogle lzsninger hjaelper dig med at registrere og male, mens andre primaert hjeelper
med at forebygge spild.

Overproduktion Fejlindkeb Tallerkenspild
Datovarer
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Private Vaerktoj Hvad kan det? Hvem stér bag? Godt at vide
hUShOIdnlnger Olio (app) Gor det muligt at dele overskudsmad Olio Ltd. (UK) Fokus pa deling af mad. Indirekte maling
, med naboer og giver statistik pa sparet gennem registrering af mad, der deles.

| skemaet herunder finder du eksempler madspild.

pa apps, teknologier og vaerktgjer, som

er nemme at bruge derhjemme, ogsa Samsung Family Digitalt keleskab med skeerm og overblik Samsung Kreever investering i nyt keleskab. Giver et godt

hvis du aldrig har malt madspild fr. Hub (smart over madvarers udlgb og beholdning. Electronics visuelt overblik.
kaleskab) (Sydkorea)
Smarter Fotograferer indholdet af kaleskabet og Smarter (UK) Kraever installation i keleskabet. Velegnet til
koleskabs-kamera  hjeelper med planlaegning. teknologivante brugere.
Smarte skralde- Bruger sensorer, billedgenkendelse eller Bin-e (Polen) Teknologien er primeaert rettet mod offentlige og
spande (Bin-e) RFID til at male og kategorisere affald kommercielle miljger, men kan tilpasses private

automatisk. hjem.

} Tip til husholdninger: Start smat - og veelg det, der passer til jer
Du behaver ikke et smart kgleskab eller kunstig intelligent affaldsspand for at komme i gang med at reducere madspild.

Her er nogle enkle mader at starte pa:

o Folg dit madspild med et ugeskema. Fadevarestyrelsen har lavet et skema lige til at printe ud
og hange op: foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/

e Brugen app til at holde styr pa, hvad du har og hvornar det udlgber

e Laven fast dag i ugen til at tjekke fryser og skabe

o Skriv pa kaeleskabet, hvad der skal spises snart

e Szt en lille kgkkenvaegt frem og notér fx hvor meget der ryger ud pa en uge

e Tal med familien om, hvordan | kan hjeelpe hinanden med at mindske spild

Det handler ikke om at veere perfekt, men om at fa lidt mere styr pa hverdagen og spare bade mad og penge.



https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/alt-om-mad/madspild-i-hjemmet/saadan-undgaar-du-madspild-hjemme
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Det vigtigste at huske

Det behgver hverken vaere svaert, tidskraevende eller dyrt at komme i gang med

at male og registrere madspild. Uanset om det foregar i en privat husholdning, en
mindre kantine eller en stgrre virksomhed, er det vigtigste at tage det fgrste skridt
og skabe overblik over, hvor og hvornar spildet opstar. Nar farst spildet bliver synligt,
bliver det ogsa lettere at handle pa, og selv sma malinger kan give veerdifuld viden og
inspiration til at forebygge og reducere madspild.
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Andre relevante
publikationer fra
ONE\THIRD

Herunder finder du en oversigt over
udvalgte publikationer fra madspilds-
teenketanken ONE\THIRD, som kan
veere relevante for dig, der gnsker at

arbejde videre med madspildsreduktion.

Publikationerne daekker forskellige
temaer og malgrupper fra fadevare-
produktion og detailhandel til offentlige
kokkener og private husholdninger.

Alle teenketankens publikationer kan fin-
des pa hjemmesiden: www.onethird.dk.
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Kort beskrivelse
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Private husholdninger 20

Primaer malgruppe

Analyse af madspildsfraktioner i affald fra
husholdninger

Idékatalog: 10 tiltag til mindre
patientspild (madspild i offentlige
produktionskgkkener)

Inspiration catalogue: Upcycling side-
streams in the Danish food industry

Inspirationskatalog: 'Plug&play'-
madspildslgsninger og smarte teknologier

Kortlaegning af hospitalsmaltiders vej fra
kokken til tallerkenspild

ONE\THIRDs nye madspilds-personaer

Produktionstab og madaffald i
primaerproduktionen

Undersggelse af forbrugernes holdning til
forleenget holdbarhed af maelkeprodukter

Undersgger hvilke madvarer, der oftest
ender som affald i danske husholdninger.

Forslag til hvordan offentlige produkti-
onskekkener kan reducere madspild hos
patienter.

Inspirerer til hvordan fedevareindustrien
kan upcycle biprodukter og sidestrgmme.

Samler teknologiske Igsninger til nem
implementering af madspildsreduktion.

Indeholder konkrete erfaringer og
metodeanbefalinger.

Praesenterer forbrugertyper og adfeerd
relateret til madspild.

Kortlaegger produktionstab og madaffald i
dansk landbrug.

Undersager forbrugernes adfeerd og hold-
ninger til maelkeprodukter med forleenget
holdbarhed.

Kommuner, affaldsselskaber, NGQ'er, aktagrer
med fokus pa forbrugeradfeerd

Offentlige kakkener, hospitalsledelser,
kommunale fgdevareansvarlige

Fodevareproducenter, innovationsansvarlige,
baeredygtighedsansvarlige

Virksomheder, detailhandlere, storkgkkener

Kantineledere, offentlige kakkener, kakken-
chefer i bade privat og offentlig sektor

Kommunikationsfolk, kampagneplanlaeggere,
organisationer

Landmaend, landbrugsorganisationer,
fedevareproducenter

Virksomheder, detailhandel, kampagneud-
viklere beslutningstagere med interesse for
forbrugeradfeerd og innovation
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‘Danmark Mod Madspild’

Hvis din virksomhed eller organisation gnsker
at bidrage til at forbedre datagrundlaget

om madspild i Danmark, kan | blive en del af
teenketankens frivillige aftale '‘Danmark Mod
Madspild'".

'‘Danmark mod madspild’ blev lanceret i

2019 og har i dag ca. 40 aktive parter fra

hele fadevarevaerdikaeden. | 'Danmark mod
madspild’ forpligter man sig til arligt at male
og indberette sine maengder af madaffald
inkl. madspild og derved i feellesskab arbejde
for at halvere fgdevarebranchens samlede
maengder af madaffald inkl. madspild

inden 2030.

Hvert ar udgiver ONE\THIRD en udvik-
lingsrapport for 'Danmark mod Madspild’,
der viser tendenser i fgdevarebranchens
madspild bade samlet og pa veerdikaedeled
ud fra deltagernes akkumulerede dataindbe-
retninger. Aftalen har afsaet i FN's verdensmal
12.3 om halvering af det globale madaffald
inkl. madspild inden 2030 og reduktion af
fedevaretab.

Kontakt teenketankens sekretariat for at hare
neermere: www.onethird.dk
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