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Program

Tidspunkt

Programpunkt

● Dørene åbner

● Velkomst, dagens formål og program
● ONE\THIRD bestyrelsesformand
● Upcycling – mængder og potentialer
● 4 upcycling-virksomheder fortæller om deres produkter

● Pause

● Workshop: Hvordan kan vi udnytte sidestrømmene?
● 4 vinkler på arbejdet med upcycling
● Afsluttende ord fra ONE\THIRD
● Tak for i dag
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What a perfect waste



Siden 2021 har Grounded  skabt 

materiale innovation ved at 

introducere affaldsressourcer i 

vores produktion.  Vi har skabt  

en banebrydende og patenteret 

formel som vi tror på vil skabe 

fremtidens materialer og 

produkter. Derfor introducerer vi 

med stolthed kaffekoppen lavet 

af kaffegrums.

Introduktion til 
Grounded



Der bruges årligt +17 

milliarder 

engangskaffekopper i 

Europa

Dette kræver mere end 

1 MILLION TON papir hvert år 

og forbruger 32 MILLIONER 

TRÆER

Samt  mere end 100 

MILLIARDER LITER vand

Vores nuværende 

globale kaffe 

forbrugsmønster kræver 

enorme mængder nyt 

materialer

...og dette vil efterlade 

en uigenkaldelig 

påvirkning på vores 

planet.

Dette udleder 

drivhusgasser svarende til 

1.200.000 BILER

Mindre end 1 PROCENT af 

kaffekopperne ender med 

at blive genbrugt

Hver dag vi

smide 41.000 tons 

kaffegrums ud.



50% Kaffegrums 
indsamlet fra lokale 
virksomheder

50% fermenteret 
genbrugt madolie 
indsamlet 
restauranter, kantiner 
m.m.

Vi besluttede at bruge 
det ene problem til at 
løse det andet 



Vi arbejder konstant på at optimere vores processer og blive så 

bæredygtige som overhovedet muligt. 

Derfor er det er en vigtig del af Groundeds koncept at vores 

processer foregår lokalt.

Derfor har vi:

• Lokal indsamling af kaffegrums

• Dansk Produktion

• Dansk materialeforarbejdning

Grounded producerer 
lokalt



Grounded introducerer 
Endagskoppen
Groundeds enddagskopper er designet til at reducere 
mængden af engangskopper kunden har behov for, 
uden at introducere komplicerede procedurer eller 
bøder ved manglende returnering.

Vi er i gang med skaleringen af vores production.
Ved udgangen af året vil vi kunne producer 6 
mio./årligt samt introducere kopper i forskellige 
størrelser.



Efter kaffekopperne ender deres liv som kop er der 
stadig værdi i produktet. Derfor samler vi kopper ind igen 
fra vores kunder. 

Herefter leverer vi dem til planteskoler hvor de erstatter 
plantepotter. Dette kan lade sig gøre fordi vores 
materiale ikke blot er 100% hjemmekomposterbart og 
forsvinder I nature på ca. 4 måneder, det fungerer også 
som gødning for jord og planter.

Dette muliggør at vi kan lave en kickback løsning til 
kunderne af koppen, for at belønne det bæredygtige 
valg.

Cirkularitet på et helt andet 
niveau



• Skabe den fulde løsning fra start

• Uhensigtsmæssige afgifter forfordeler traditionelle 
produkter

• Udvikler nye materialer til fødevarekontakt

De største udfordringer



Kaffegrums er blot starten

Med vores patenterede opskrift
kan vi nemt udskifte kaffegrums  

med andre affaldsmaterialer.

Vi har allerede udviklet formlen til 
næste produkt: 

Ølkoppen lavet af mask.

En Ny Materiale Opskrift



What a perfect waste
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SPISBAR 2024
Vores rejse i sidestrømmene
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Hvem er Frankly?

Vi eksisterer for at give glæde ved god smag og bevidste valg. 

Vores mission er at inspirere den næste generation til at træffe 
bevidste beslutninger om, hvad de spiser og drikker, og fremme 

en mere bæredygtig verden – én lækker tår ad gangen.
Den absolut bedste smag

Vi koldpresser kun rå økologiske 
frugter og grøntsager i sæson, som 

vi HPP-behandler for at bevare 
naturlige næringsstoffer, vitaminer 

og den gode, friske smag.

Hvad du ser, er hvad du får
Aldrig fra koncentrat, fortyndet eller 

varmebehandlet, da vi omfavner 
gennemsigtighed og 

kompromisløshed fra gård til flaske.

Cirkularitet er kernen i vores 
arbejde

Vi reducerer madspild ved at redde 
frugter og grøntsager fra anden 

sortering og genanvender vores pulp 
til innovativ fødevareproduktion.

Udfordrende i statisk 
fødevareindustri

Vi skubber konstant grænserne for 
at maksimere kvaliteten og udfordre 

branchen til sundere og grønnere 
produktioner i fremtiden.

Økologisk og koldpressede juice, smoothies og ingefærshots 
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Vi er grundlagt i en sidestrøm

Frankly produkter består hovedsagligt af råvarer fra 
Aarstiderne, som ikke er salgsbare og ellers ville 
være gået til spilde.

2. SORTERINGS 
RÅVARER

RÅVARER TIL 
WASTE
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Alt vores pulp tjener et formål

Vi arbejder ud fra devisen om, at intet må gå 
til spilde. Derfor går vores pulp enten gå til:

1. Biobrændsel
2. Økologisk dyrefoder 
3. Universitetsprojekter om fremtidens mad
4. Sidestrømme i andre produkter
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Det er dog ikke helt problemfrit at arbejde med pulp..

VORES PULP ER ET RESTPRODUKT, SOM SKAL 
FØDEVAREGODKENDES

Skal håndteres 
som en fødevarer

Høje krav til 
hygiejne, kølekæde

Høj følsomhed
for gæring

KRÆVER TÆT SAMARBEJDE OG DEDIKEREDE PARTNERE
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Vi tillader os dog stadig at drømme stort for, hvad vi kan 
selv

Frisk juice kræver 
mange kølemaskiner

Maskinerne afgiver meget varme, 
som bruges til at tørre pulp til mel

Mel-baseret pulp er fleksibelt 
at arbejde med og opbevarer

Giver bedre lønsomhed for os, 
grossisterne og kunderne
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Nye fødevarer – novel foods



Chiafrø

Chiafrø
Billede: Samvirke



Olie fra mikroalger



Nye proteinkilder

Billede: Økonu.dk



Billede: https://www.maskinbladet.dk/artikel/37127-ny-teknologi-fjerner-giftstoffer-i-rapskager

Rapspressekage



/ Fødevarestyrelsen 56

Din fødevare
Er det novel food?

Godkendes i EU 

Risikovurdering (EFSA)

Marked

Ja

Nej

En godkendt novel food 
(EU-listen)

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DA/TXT/PDF/?uri=CELEX:02017R2470-20240627


15. Maj 
1997



En fødevarer, som ikke har været spist
 i nævneværdigt omfang i EU 

før den 15. maj 1997



Nye fødevarer (novel foods) skal 
forhåndsgodkendes i EU før 

markedsføring



https://food.ec.europa.eu/food-safety/novel-food/novel-food-status-catalogue_
en



Artikel 4 procedure

Officielt svar på om en fødevare er novel food - på 
baggrund af indsendt dokumentation



Billede: Ønsk.dk

Kaffegrums



https://food.ec.europa.eu/food-safety/novel-food/consultation-process-novel-food-status_en
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